
 البن 

https://hulul.online/


  یمكننا تحمیص البن في الفرن

 

لكي یبقى البن محتفظاً برائحتھ وطعمھ ونكھتھ الممیزة ونستعمل  
  الملعقة الجافة حتى لا یبتل مسحوق البن

 

https://hulul.online/


https://hulul.online/


الساخن على النار ، ثم  قھوة الشعیر : مكوناتھا وطریقة التحضیر : نضع لتر من الماء  
نضیف كوبان من الشعیر المطحون ونتركھ على النار حتى درجة الغلیان ، ثم نضیف  
نصف ملعقة كبیرة من برش الزنجبیل الطازج ونصف ملعقة كبیرة من كل من الھیل  

المطحون والقرنفل إلى مزیج الشعیر ثم نترك المكونات تغلي لمدة دقیقة قبل إبعاده عن  
  .النار

قھوة البیضاء : كوب من الماء صغیر ماء ورد أو ماء زھر ، حبتین ھیل ، سكر حسب  ال
  .الرغبة ویمكن إضافة الزعفران

https://hulul.online/



